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De druiven groeien op de steile hellingen 

rond de dorpen Monforte d’Alba, Barolo 

en Novello. Het terroir bestaat uit klei, 

zand en tufsteen. Eind september worden 

de druiven geoogst. Tijdens de vindt er in 

de wijngaard meteen een handmatige 

selectie plaats. Aangekomen op de 

wijnmakerij vindt de maceratie en daarna 

de fermentatie plaats in RVS. Na de 

fermentatie blijft de wijn 4 maanden op 

RVS en wordt deze een aantal keren 

gewisseld van vat. Daarna rijpt de wijn 

voor 12 maanden in barrique van 

Slavonisch eikenhout. Na de rijping wordt 

de wijn gebotteld en rijpt de wijn nog 

minimaal 6 maanden op fles.   

 

In de neus tonen van zwart bosfruit en een 

kleine hint van kruiden. De smaak is vol 

met smaken van kersen en pruimen in 

combinatie met een kruidige lange 

afdronk met frisse zuren en fijne tannines.  

Mooi om gewoon te drinken of te 

combineren bij stoofschotels of gerechten 

met champignons/truffel. 

 


