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Druivensoort:  

 

Streek: 
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Vinificatie: 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Wijn-Spijs 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

Spumante Chardonnay Brut  
 

 

Casa Coller  

 

Chardonnay 

 

Veneto, Italië  

 

n.v.t.  

 

De druiven groeien in de regio Veneto. 

Oogst vindt plaats in augustus om genoeg 

zuren in de wijn te behouden. De druiven 

worden geplukt en na vergisting op RVS 

volgt gisting op de Charmat methode. 

Bubbel met een prima prijs-kwaliteit 

verhouding.  

De Charmat methode is een techniek voor 

het maken van mousserende wijnen, die 

in 1907 werd uitgevonden door Mr. 

Eugène Charmat. Bij deze methode 

ondergaat de wijn zijn tweede gisting niet 

in de fles, maar in roestvrijstalen tanks, 

wat resulteert in een snellere en 

efficiëntere productie van sprankelende 

wijnen. Deze methode wordt vaak 

gebruikt voor het maken van Prosecco en 

andere mousserende wijnen. 

 

De wijn heeft een mooie lichtgele kleur. In 

de neus zijn aroma’s te herkennen van wit 

fruit. De smaak is fruitig en fris met een 

fijne mousse. Dit is een ideale wijn om als 

aperitief te drinken!  

 


